meyers

ZESTAWY GARNKOW STALOWYCH

~ ORAZ PATELNI STALOWYCH DEMEYERE

BEZ POWLOK NIEPRZYWIERAJACYCH
(NON-STICK)

INSTRUKCJA OBStUGI

1. O PRODUKTACH

Dziekujemy za zakup produktéw Demeyere.

Wszystkie produkty Demeyere wykonane ze stali nierdzewnej to produkty
najwyzszej jakosci spetniajgce najsurowsze normy jakosSciowe.

Zapewniajg najwyzszy poziom satysfakcji uzytkowania, wykazujac przy tym
minimalne niezbedne zapotrzebowanie na energie.

Przed pierwszym uzyciem Kkoniecznie przeczytaj ponizszg instrukcje, azeby
w codziennym uzytkowaniu cieszy¢ sie w pelni najwyzsza jakoS$cia
i mozliwo$ciami jakie oferujg produkty Demeyere.

Produkty ze stali nierdzewnej przeznaczone sg na wszelkie Zrodta ciepta, w tym
kuchenki indukcyjne.

Producent dopuszcza mozliwo$¢ nagrzewania sie uchwytéw garnkoéw, patelni lub
pokrywek w niektérych liniach produktow Demeyere.

Naczynia nierdzewne, szczegdlnie wykonane z wysokiej jakosci stali 18/10 moga
by¢ zmywane w zmywarkach z zastosowaniem dostepnej na rynku chemii oraz
przy uzyciu specjalnego programu do zmywania o obnizonej temperaturze wody.
Jednak czesto chemia do zmywarek zawiera s6l do mycia i nablyszczania w duzym
stezeniu. Taka chemia moze wywota¢ jasne odbarwienia stali nierdzewnej. Jest to
naturalna reakcja stali nierdzewnej na oddziatywanie soli. W celu uniknigcia
odbarwien zalecamy stosowanie chemii do zmywarek przeznaczonej do naczyn
nierdzewnych. Ponadto po wyjeciu naczynia ze zmywarki bezposrednio po umyciu,
optukanie go pod biezaca wodg i wytarcie do sucha. Pomimo dopuszczenia do
czyszczenia w zmywarkach producent zaleca r¢gczne mycie przy uzyciu delikatnej
myjki oraz detergentow przeznaczonych do czyszczenia stali nierdzewnej. Takie
postepowanie w sposOb znaczacy przyczyni si¢ do wydhuzenia okresu uzytkowania
naczyn.

2. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

3.

Wyjmij produkty z oryginalnego opakowania.

Starannie umyj pod biezagca woda uzywajac do tego ogdlnie dostepnych
kuchennych detergentéw oraz miekkich gabek lub myjek.

Sptucz doktadnie.

Wytrzyj do sucha, Zeby powierzchnia byta pozbawiona resztek wody.

INSTRUKCJA OBSLUGI / OSZCZEDNOSC ENERGII

Upewnij sie, Ze Srednica dna naczynia odpowiada $rednicy Zréodta ciepta.
Powierzchnia naczynia powinna by¢ sucha, azeby unikng¢ $ladéw po
wyparowaniu cieczy czy resztek oleju.
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Nie pozostawiaj naczynia na zrodle ciepta bez produktéw we wnetrzu.
Diugotrwate pozostawienie naczynia na Zrédle ciepta bez produktow grozi
przegrzaniem dna.

Krotkotrwate pozostawienie moze spowodowac¢ odbarwienie wewnetrznej
powierzchni, ale nie wptywa to na wtasciwosci uzytkowe.

Aby unikng¢ niepotrzebnej starty ciepta rekomenduje sie uzywanie pokrywek
w trakcie gotowania.

Po osiggnieciu przez naczynie zadanej temperatury zmniejsz intensywnos$¢
zrodta ciepta - oszczedzanie energii bez uszczerbku dla procesu gotowania lub
smazenia. Jest to mozliwe dzieki specjalnej konstrukcji dna naczynia
absorbujacego ciepto.

S6l dodawaj wytacznie do juz gotujacej sie wody doktadnie mieszajac.

Dodanie soli do zimnej wody moze spowodowa¢ powstanie odbarwien i nalotow
na powierzchni dna.

Jesli nie wyszczegolniono inaczej na opakowaniu, naczynia z raczkami z tworzyw
sztucznych mozna uzywac w piekarnikach do temperatury 100°C.

Szklane pokrywki nie nadaja sie do uzytkowania w piekarnikach.

4. INSTRUKCJA DO KUCHENEK INDUKCYJNYCH

W przypadku kuchenek indukcyjnych ryzyko przegrzania dna naczynia jest
bardzo duze ze wzgledu na bardzo wysoki poziom generowanego ciepta.
Rozgrzewac naczynie powoli na niskim lub $rednim poziomie grzania.

NIE uzywa¢ funkcji Boost lub Turbo lub najmocniejszego poziomu grzania.
Kuchenka indukcyjna moze nie zadziata¢, jeSli $rednica dna naczynia nie
odpowiada Srednicy pola grzewczego, w szczegblnosci kiedy jest ono mniejsze od
tego dedykowanego.

W trakcie rozgrzewania naczynia moze sie pojawi¢ brzeczacy odgtos, ktéry jest
normalnym objawem spowodowanym konstrukcjg dna naczynia.

5. INSTRUKCJA DO KUCHENEK GAZOWYCH

Upewnij sie, ze w trakcie gotowania lub smazenia ptomienie palnika gazowego
nie ogrzewajg bocznych Scianek naczynia.

Moze to spowodowac odbarwienie zewnetrznej czes$ci naczynia oraz nagrzanie
uchwytow naczynia lub pokrywki.

6. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA NACZYN

Przed czyszczeniem i myciem wystudZ naczynie w temperaturze pokojowe;.

Nie wktadaj ani nie zalewaj naczynia pod zimng wodg, kiedy jest gorace.
Gwattowne schtodzenie szklanych pokrywek moze skutkowac ich uszkodzeniem.
Zarowno garnki jak i patelnie Demeyere sg tatwe w czyszczeniu i utrzymaniu.
Moga by¢ myte w zmywarkach, jednakze bardziej rekomendujemy mycie reczne
w cieptej wodzie, uzywajac delikatnych detergentéw oraz gabek lub myjek.
Uzycie agresywnych detergentow moze uszkodzi¢ powierzchnie i zredukowac
wlasciwosci nieprzywierajace powierzchni wewnetrzne;j.

Aby unikng¢ potencjalnych odbarwien na powierzchni naczyn nie nalezy
pozostawiac na nich resztek jedzenia pozwalajgc im zaschngc.
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e Powstajace biate lub teczowe naloty na powierzchni mozna tatwo usungc
uzywajac do tego specjalistycznych srodkéw przeznaczonych do czyszczenia stali
nierdzewnej lub soku z cytryny lub octu.

e Nie pozostawiaj w naczyniu potraw o odczynie kwasowym, gdyz moze on
uszkodzi¢ powierzchnie.

7. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

e Nie pozostawiaj naczynia w trakcie uzytkowania bez nadzoru.

e Nigdy nie pozostawiaj dzieci samych w poblizu naczynia, kiedy jest ono uzywane
lub gorace.

e Uwazaj na raczki naczynia i pokrywek - sg one tak zaprojektowane, aby
pozostawaty chtodne, jednakze dtugotrwate uzytkowanie garnka lub patelni
moze spowodowac ich nagrzanie.

e Zawsze uzywaj tapek materiatowych lub silikonowych, kiedy zdejmujesz
naczynia ze Zrddia ciepta.

e (Gorace naczynia odstawiaj na powierzchnie odporne na ciepto.

e Garnki i patelnie Demeyere nie sg przystosowane do uzycia w kuchenkach
mikrofalowych.

8. GWARAN(JA

e (Gwarancja nie obejmuje garnkéw i patelni w ktorych stwierdzono:

przegrzanie dna,

zarysowania mechaniczne,

odbarwienia powstate na skutek uzytkowania niezgodnego z instrukcja,
uszkodzenia powstate na skutek uderzenia lub upadku naczynia,
uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego czyszczenia,

uszkodzenia powstate na skutek uzycia niewtasciwych detergentéw lub
zracych srodkéw czyszczacych,

uzywanie do celow profesjonalnych i przemystowych.
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